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FICE DENTRO
CROCCANTE FUOR



PRONTA
IN 6 MINUTI

1 APRI LA TUA BOX
2 LIBERA LA PIZZA DALLINVOLUCRO PROTETTIVO
3 INFORNA A 220°C PER 2 MINUTI
4 SFORNA E TAGLIA LA PIZZA DIVIDENDOLA
NEL NUMERO DI FETTE CHE PREFERISCI
5 PRENDI GLI INGREDIENTI PER IL CONDIMENTO
6 VERSA IL SUGO SULLA PIZZA
7 INFORNA PER ALTRI 3 MINUTI IN FORNO
PRERISCALDATO A 220°C
8 UNA VOLTA PRONTA SPOLVERA
CON LA CACIORICOTTA E SERVI
LA TUA PIZZA E PRONTA!




FARINE
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PRE-COTTA

NEL “RUOTO”

NEL RISPETTO > WA
DELLA TRADIZIONE w
(ALENTANA




DAL POPOLO
PER IL POPOLO




PROVALE




IL CILENTO

LA VERA PITZA
ARTIGIANALE A CASA TUA



PRONTA A TUTTO

RISTORANTI E BAR POSSONO AGGIUNGERE CILENTINA E UNA PIZZA LOCALE E CONVENIENTE,
CILENTINA AL LORO MENU E AMPLIARE SOPRATTUTTO E FACILE DA TRASPORTARE

LOFFERTA GASTRONOMICA. E PRONTE IN POCHI MINUTI.

POSSONO VENDERE CILENTINA CILENTINA E PERFETTA PER TUTTI PER

COME PRODOTTO FRESCO E UNA CENA FACILE E VELOCE A CASA.

TRADIZIONALE.

POSSONO INSERIRE CILENTINA COME PARTE CILENTINA E LA PIZZA PERFETTA PER | PRANZI AZIENDALI
DEL MENU E OFFRIRE Al CLIENTI UN'OPZIONE O PER UNA CENA VELOCE IN UFFICIO.

FACILE E GUSTOSA PER UNA CENA VELOCE.

CILENTINA E LINGREDIENTE PERFETTO LUOGH! COME CINEMA, BOWLING E PARCHI
PER INTRATTENERE E ALLIETARE GLI OSPITI DIVERTIMENTI POSSONO FACILMENTE OFFRIRE
DI OGNI EVENTO. CILENTINA COME OPZIONE DI CIBO PER GLI SPETTATORI.



SEI UN
PROFESSIONISTA

DEL FOOD?

SAPPIAMO ESATTAMENTE DA DOVE PROVENGONO LE MATERIE PRIME

CHE SCEGLIAMO E COME SONO STATE TRASFORMATE, PERCHE CONOSCIAMO

| NOSTRI FORNITORI: SONO TUTTI PICCOLI PRODUTTORI ATTENTI ALLA QUALITA

E FORTEMENTE ANCORATI ALLA RITUALITA DI ANTICHE PRATICHE LEGATE AL CIBO.
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IL NOSTRO OBIETTIVO E F
ARVI ASSAGGIARE LA

DI SEMPRE!

SIAMO DEGLI APPASSIONATI CRONICI E NELLA DIETA MEDITERRANEA C'E UN
NON RIUSCIVAMO A RINUNCIARE ALLIDEA INGREDIENTE CHE OCCUPA IL PRIMO
ROMANTICA DELLA PIZZA FATTA NEL POSTO NELLA SCALA DEL BENESSERE ED E
RUOTO DI CASA. IL TEMPO: CE LO INSEGNANO | CONTADINI
DEL CILENTO CHE A LORO VOLTA
IMPARARONO QUESTO SEGRETO

DIRETTAMENTE DALLA NATURA.

SECOLI DI SPERIMENTAZIONE IN CUCINA
HANNO DATO VITA ALLA RICETTA DELLA
CILENTINA CHE OGGI ARRIVA SUL MERCATO
PORTANDO NEL SUO DNA UNA LUNGA
STORIA E GESTUALITA ANTICA.

NELLE BOX TROVERAI TUTTI PRODOTTI
TIPICI, OTTENUTI DAL GIUSTO TEMPO DI
CURA, RISPETTANDO LUNICITA DELLE
SPECIE AGRICOLE LOCALI E LA
STAGIONALITA DEI LORO CICLI
PRODUTTIVI.

PROFUMATA, SCIOGLIEVOLE, CROCCANTE
LA PIZZA CILENTINA E FATTA IN MODO
ARTIGIANALE, CON UN IMPASTO GENUINO
E DIGERIBILE, PERFETTO DAL PUNTO DI
VISTA DELLA PANIFICAZIONE. A SUO MODO OGNI BOX CONTIENE IL
SIMBOLO DI UN PATRIMONIO DA
SALVAGUARDARE, OGNI PRODOTTO CON
LA SUA STORIA E TESTIMONIANZA DI UN

TERRITORIO E DELLE SUE TRADIZIONI.

FISICA DEL GUSTO E CHIMICA DEI SAPORI
SI FONDONO NATURALMENTE PER
REGALARTI UN'ESPERIENZA AUTENTICA.
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CILENTINA SRL

VIA LEONARDO DA VINCI 17A

84098 - PONTECAGNANO FAIANO - SA
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P.IVA ITO5975160655

CILENTINASRL@GMAIL.COM
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CASERTA

NAPOLI

SALERNO

CAPRI

PAESTUM

AGROPOLI

CASTELLABATE

MONTECORICE

ACCIAROLI

AVELLINO

CONTRONE PERTOSA
CASTELCIVITA ROLLA

ROCCADASPIDE

SALA CONSILINA

FELITTO
LAURNO  TEGGIANO
TORCHIARA W
LAUREANA
SILENIO MONTESANO
VALLO DELLA LUCANIA ST o ARGELLA
(Relfres NOVI VELIA
CASAL VELINO CASELLE IN PITTARI
PIOPPI MORIGERATI
PISCIOTTA
PALINURO SAPRI

CAMEROTA









